
MENÚ NO DISPONIBLE LOS DÍAS 25 DE DICIEMBRE, 1 Y 6 DE ENERO DE 2025. 

SUPLEMENTO DE TERRAZA 5%

MENÚS PARA UN MÍNIMO DE 8 PERSONAS, RESERVA PREVIA CON UN MÍNIMO DE 48H

*PRINCIPAL A ELEGIR CON ANTELACIÓN mínimo 48 horas antes de la reserva se debe confirmar el plato principal.

BEBIDA INCLUIDA Ribera joven , Verdejo, cerveza Mahou o agua mineral. Las bebidas incluidas son las que se toman en el evento. 
Si se toma una bebida antes o después de lo reservado, se cobran a parte. 

AÑADE UNA COPA (no premium) por 6€ 

COPA BRINDIS +2€ un espumoso frizzante CyL

MEJORA VINOS +3€ Capitán Disfrutón Verdejo Premium o La Mosca detrás de la Oreja (Ribera 10 meses).

Café incluido
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ENSALADA DE TOMATE 
CANARIO Y VENTRESCA

REJOS FRITOS DE 
CALAMAR CON ALIOLI

NUESTRA PATA CANARIA 
(Panceta a baja temperatura 
con corteza y mayo-almogrote)

LOMO DE CHERNE CANARIO 
A LA PLANCHA CON PAPAS 
ARRUGADAS CON MOJO VERDE

RAVIOLIS GIGANTES DE RABO DE 
TORO CON CREMOSA SALSA DE 
SETAS-BOLETUS Y JAMÓN 
IBÉRICO

ARROZ MELOSO DE PATO Y SETAS

NUESTRO POLVITO 
URUGUAYO

������
������������
����������������������������

����������������������

������

���

������

HUEVOS RELLENOS ESTILO 
MAMÁ CON ATÚN ROJO PREMIUM

CROQUETAS CASERAS DE 
JAMÓN IBÉRICO 5 JOTAS

ENSALADA DE SALMÓN AHUMADO 
DE UGA LANZAROTE, AGUACATE 
CANARIO, RÚCOLA Y VINAGRE DE 
MANGO DE TENERIFE 

CHIPIRONES A LA PLANCHA 
ACOMPAÑADOS DE MOJO VERDE

ARROZ MELOSO DE GAMBAS, 
PICADA DE PULPO Y MEJILLONES

SALMÓN A LA PLANCHA CON 
TERIYAKI, SÉSAMO Y VERDURITA

SOLOMILLO STROGONOFF RECETA 
DE 1980 CON ARROZ BASMATI
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CREMA FRÍA DE PIÑA CANARIA 
CON TARTAR DE FRESAS

CARPACCIO DE VACA CON 
QUESO CANARIO, RÚCOLA 
Y MAYO-TARTUFATA

TARTAR DE ATÚN ROJO 
PREMIUM CON WAKAME Y 
AGUACATE CANARIO

PULPO A FEIRA

ZAMBURIÑAS A LA 
PLANCHA CON ALIÑO

LUBINA CANARIA CON 
SALSA VERDE Y PANADERA

SOLOMILLO DE VACA A LA 
PARRILLA CON PATATAS 
FRITAS Y PIMIENTOS

ARROZ MELOSO DE 
LANGOSTINOS JUMBO 
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LA MEJOR TARTA DE QUESO 
CREMOSA DE CANARIAS

elsenadorgc

MENÚS  
D E  G R U P O  2024
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I.G.I.C. INCLUÍDO



DRINK INCLUDED Ribera Joven, Verdejo, Mahou beer or mineral water. The drinks included are those taken at the event. If a drink is 
taken before or after the booked, they are charged separately.

ADD A DRINK (non-premium) for 6€ 

TOAST CUP +2€ Castile and Leon frizzante sparkling wine

WINE UPGRADE +3€ Captain Disfrutón Verdejo Premium or La Mosca detrás de la Oreja (Ribera 10 months).

Coffee included

MENU NOT AVAILABLE ON DECEMBER 25, JANUARY 1 AND 6, 2025.

TERRACE SUPPLEMENT 5%.

MENUS FOR A MINIMUM OF 8 PEOPLE, PRE-RESERVATION WITH A MINIMUM OF 48 HOURS

*MAIN TO CHOOSE IN ADVANCE at least 48 hours before the reservation, the main dish must be confirmed.
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CANARIAN TOMATO SALAD 
WITH TUNA BELLY FILLETS

FRIED SQUID WITH AIOLI

OUR PATA CANARIA 
(Low temperature bacon 
with crust and mayo-starch)

GRILLED CANARIAN WRECKFISH 
LOIN WITH WRINKLED POTATOES 
WITH GREEN MOJO SAUCE

GIANT OXTAIL RAVIOLI WITH 
CREAMY MUSHROOM-BOLETUS 
SAUCE AND IBERIAN CURED HAM

CREAMY RICE WITH 
DUCK AND MUSHROOMS

OUR URUGUAYAN 
POLVITO
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MUM'S STYLE DEVILED EGGS 
WITH PREMIUM BLUEFIN TUNA

HOMEMADE 5 JOTAS 
IBERIAN HAM CROQUETTES

SALAD OF UGA LANZAROTE 
SMOKED SALMON, CANARIAN 
AVOCADO, ARUGULA AND 
TENERIFE MANGO VINEGAR 

GRILLED BABY SQUID ACCOMPANIED 
BY GREEN MOJO SAUCE

CREAMY RICE WITH PRAWNS, 
MINCED OCTOPUS AND MUSSELS

GRILLED SALMON WITH TERIYAKI, 
SESAME AND VEGETABLES

SIRLOIN STROGONOFF 1980 
RECIPE WITH BASMATI RICE
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CANARY ISLAND PINEAPPLE COLD 
CREAM WITH STRAWBERRY TARTARE

BEEF CARPACCIO WITH 
CANARIAN CHEESE, ARUGULA 
AND MAY-TARTUFATA

PREMIUM BLUEFIN TUNA TARTAR 
WITH WAKAME AND CANARIAN 
AVOCADO

OCTOPUS BOILET AND SPRINKLED 

GRILLED SCALLOPS 
WITH DRESSING

CANARIAN SEA BASS WITH 
GREEN SAUCE AND BREAD SAUCE

GRILLED BEEF SIRLOIN STEAK 
WITH FRIES AND PEPPERS

JUMBO LANGOUSTINE 
CREAMY RICE 

THE BEST CREAMY CHEESECAKE 
IN THE CANARY ISLANDS

I.G.I.C. INCLUDED
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